
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Walter 帶您品嚐潮汕山珍海味，特色佳餚，席席滋味，長留心間。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 『中國四大古橋之一』【廣濟橋】體驗潮州的古代智慧 

俗稱湘子橋，與趙州橋、洛陽橋、盧溝橋並稱為“中國四大古橋”。橋上 24 座橋亭讓人感受古代的繁華，中間的浮橋

由 18 艘船組成，白天供行人通行，到了傍晚則會收起，讓大船通過，展現出「過河拆橋」的神奇景象。 

 『澄海嶺南第一僑居』【陳慈簧故居】建築風格中西合璧，古色古香 

被譽為“嶺南第一僑居”之稱；建於清朝宣統二年(1910 年)，歷時近半個世紀，占地 2.54 萬平方米，共有廳房 506 間。

建築以傳統“駟馬拖車”，糅合西式洋樓，點綴亭臺樓閣，通廊天橋縈迥曲折，進而如入迷宮，流連忘返。 

 『嚐盡汕頭至 TOP 餐廳，感受最真摰的潮汕粵東傳統味道』精選安排多間人氣最 TOP 餐廳 

搜羅潮汕知名食府；包括 : 四十五年傳承鹵鵝《春梅裡鵝肉店》、汕頭潮菜的翹楚《吳·現代潮菜》、 

潮汕牛肉火鍋界的傳奇《八合里牛肉火鍋》、汕頭地道私房菜《拾捌道》、汕頭大排檔天花板《不夜粥大排檔》。 

 『酒店奢華』住宿豪華酒店，享受度假儀式感 

連續住宿 2 晚「國際品牌」五星級【汕頭國廈萬豪酒店】探索精彩體驗，從容暢遊當地。住宿豪華城景客房  

(房間面積約 48 平方米)，客房設計盡享時尚和舒適。享受宛如明星待遇的世界級服務，注入了生活感與奢華元素。   

 

 

 

 

 

暢遊/

閃亮推介

著名美食及旅遊專欄作家紀曉華 Walter KEI 帶您品味潮汕 

香港著名美食及旅遊專欄作家-紀曉華先生 (Walter KEI)，熱愛周遊

列國，品嚐各地美食。他曾為香港各大電視台及電台等媒體，擔任旅

遊及餐飲節目主持人及嘉賓，包括「瀟灑走一回」、「紀好世界」等等。 

「賞」話您知

3  

Tour code: RGDA03K 

吳·現代潮菜                                                              出發日期 : 5 月 17 日 (已滿)，5 月 23 日 
 

 『全包精選遊』免收領隊、導遊、司機服務小費。  

 『質素保證』以客為尊，安排乘坐高鐵一等車廂，體驗高鐵輕鬆快捷舒適。純玩觀光絕無自費，不入購物店。 

細意安排



 
「國際品牌五星級」 汕頭國廈萬豪酒店  (Shantou Marriott Hotel) 

汕頭國廈萬豪酒店是粵東地區首家萬豪品牌酒店, 位於汕頭市龍湖區珠港新城中心, 酒店地理位置優越、交通便利, 38 層

樓高作為城中新晉地標。擁有 315 間設備完善的客房及套房, 設有 4 間風格迥異的餐廳、大堂酒廊及烘焙屋, 以及面積超

過 3,400 平方米的宴會及會議場地。 

汕頭國廈萬豪酒店傳承萬豪國際酒店卓越的管理文化及服務理念, 憑藉精良完善的設施和享譽全球的萬豪服務, 為每位元

賓客奉獻超群絕倫的品質體驗。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

精選酒店            探索精彩體驗，從容暢遊當地。旅享粵東潮海之巔!

豪華城景客房 (房間面積約 48 平方米)， 

客房設計盡享時尚和舒適。



 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

行程表內所有膳食及菜色因應食材或季節而有所更改或調整，圖片只供參考。 

圖片只供參考 
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精選美饌                  旅享粵東潮海之巔! 呈現令人讚歎的珍饈美饌。

汕頭潮菜的翹楚《吳·現代潮菜》 

作為潮菜重鎮汕頭本地崛起的新貴，吳現代潮菜在短短的時間內就成為了汕頭潮菜的翹楚，其實力可見一斑。餐廳以暗

黑格調的私房菜館，有雪茄房、影音室等設施，定位多元。內部燈光設計巧妙，營造出神秘且私密的感官體驗。菜品上

主打新派潮菜，餐具採用法國 LEGLE 品牌，更有名廚坐鎮，致力於呈現令人讚歎的珍饈美饌。 

汕頭地道私房菜《拾捌道》 

拾捌道的主廚擁有 20 多年高端私廚經驗，對潮汕菜的

掌握堪稱精湛。主廚對選材極為嚴格，選用優質的澳洲

藍肉烏石參，經過泡發和炸製，呈現外酥內嫩的口感，

最後以預熱的鮑汁勾芡，展現出軟糯醇香的美味。 

而大響螺是傳統潮汕菜裡比較高級的海鮮，高級的食材

用最簡單的烹飪方式，保留它最鮮美的味道。 

《春梅裡鵝肉店》四十五年傳承鹵鵝 

潮汕有句俗語：「無鵝不成宴」。潮汕人對鹵

鵝的鐘愛，大到祭祀、過節，小到三餐配菜或

是小酌一杯，都能見到鹵鵝的“身影”， 春

梅裡鵝肉店誕生於上世紀的 70 年代，因店鋪

開在春梅裡巷而得名。潮汕鹵水鵝選用澄海獅

頭鵝，以秘制鹵水醃制，肉質肥美鮮嫩，讓您

一試難忘。 

 

汕頭大排檔天花板 

《不夜粥大排檔》 

餐廳名叫“不夜粥”，但並

不賣粥，有的是鮮活海鮮、

現宰內臟和一身絕活，坊間

傳聞好幾位名廚都派徒弟

來偷偷學藝。這家叫大排

檔，屬實低調了，有挺多高

端食材。每道菜都好吃，鵝

腸必須第一名！汕頭不夜

粥傳奇級別的晚飯宵夜攤

檔只專注於優質食材。 

潮汕牛肉火鍋界的傳奇 

《八合里牛肉火鍋》 

來到汕頭，牛肉火鍋必吃！ 

新鮮現殺，不同部位口感不同，

大口吃肉太滿足啦！入口是牛肉

本身的鮮甜和奶香，這種體驗，

出了汕頭很難體驗到了！這家除

了牛肉好吃之外，有兩個隱藏功

能表可以解鎖，牛筋煮黃芪和鹵

水牛百葉，個人偏愛牛筋黃芪，

真的很絕，香甜容易軟爛，牛百

葉像是撈汁的感覺，很脆！ 



第 1 天 

5 月 17 日 

香港西九龍站 ~ 潮汕站 ~ 汕頭 ~ 小公園歷史街區 

~ 晶合魚丸  

是日早上指定時間於西九龍高鐵站集合，乘高鐵抵達潮汕站。 

I 小公園歷史街區: 是汕頭市的重要文化地標，承載著百年的歷史

記憶。近年來，街區通過修復和活化，成功地將傳統與現代融合，成

為汕頭的熱門打卡地。以 1934 年建造的中山紀念亭為中心，呈現出

環形放射狀的路網格局，形成了中國內地面積最大的一片騎樓群。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



汕頭 國廈萬豪酒店 (Shantou Marriott Hotel) 

早餐 

-- 

午餐 

春梅裡鵝肉店 
晚餐 

吳·現代潮菜 
 

第 2 天 

5 月 18 日 

汕頭 ~ 龍北市場 ~ 中國四大古橋—廣濟橋(上橋) 

~ 古城牌坊街 

I 龍北市場: 位於汕頭市的核心區域，長期以來一直是當地居民和

遊客購買日常用品、農產品和傳統潮汕美食的熱門地點。 

 中國四大古橋—廣濟橋: 以獨特的結構聞名，集樑橋、拱橋和浮

橋於一體，被譽為世界上最早的啟閉式橋梁之一。橋的兩端是石墩，

中間由 18 艘船組成的浮橋，橋上有精美的亭台樓閣，形成「十八

梭船廿四洲」的獨特格局。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I古城牌坊街: 以其眾多的牌坊聞名，共有 22 座牌坊沿街而立，

每一座都訴說著歷史上潮州英傑的豐功偉績。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



汕頭 國廈萬豪酒店 (Shantou Marriott Hotel) 

早餐 

酒店內 
午餐 

八合里牛肉火鍋 
晚餐 

拾捌道 
  

第 3 天 

5 月 19 日 

汕頭 ~ 陳慈簧故居（含 15 分鐘非遺英哥舞演出） 

~ 潮汕站 ~ 香港西九龍站 

I陳慈簧故居: 潮汕最具代表性的近代民居之一，結合中國古典宮

廷式建築和西方建築藝術。欣賞潮汕的傳統民俗舞蹈~英哥舞，融

合舞蹈、武術和戲曲，取材於《水滸傳》中的故事。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

於指定時間前往高鐵站，乘坐高鐵返回香港。旅程完滿結束。 

早餐 

酒店內 
午餐 

不夜粥大排檔 
晚餐 

-- 

 

拾捌道 

開
胃
三
味
碟
、 

花
菇
燜
老
鵝
腳
、 

白
切
脆
皮
雞
、
爆
炒
鵝
腸
、 

白
灼
厚
螺
片
（
位
上
）
、 

脆
皮
藍
肉
烏
石
參
（
位
上
）、 

鹽
水
淺
海
魚
（
位
上
）
、 

酸
菜
仔
骨
燉
野
生
烏
耳
湯
（
位
上
）、 

雞
油
筍
絲
炒
沙
鱸
蝦
、 

珠
瓜
腩
肉
煲
、
炒
應
季
時
菜
、 

礦
泉
水
生
米
煮
粥
（
位
上
） 

配
老
菜
脯
剁
肉
餅
、 

戈
燒
芋
泥
銀
杏
果
（
位
上
） 小

菜
：
紅
方
長
生
果
、 

油
沉
白
沉
香
、
沙
茶
蘿
蔔
幹 

精
選
：
餐
前
暖
胃
湯
（
位
上
）
、 

金
不
換
沙
白
、
黑
松
露
芋
茸
酥
、 

胡
椒
豬
肚
尖
、3

6

個
月
脫
骨
老
鵝
掌
、 

紅
燒
魚
翅
（
位
上
） 

生
醃
：
生
醃
紅
心
蝦
菇 

時
鮮
：
潮
汕
大
伍
筍
魚
飯
、
豆
醬
焗
海
膏
蟹 

時
令
：
水
煮
五
花
牛
腳
趾
、 

豆
醬
象
牙
茄
煲
、
炒
沙
洲
韭
菜
黃 

主
食
：3

0

年
老
菜
脯
粥
（
位
上
） 

甜
品
：
鳳
凰
單
叢
茶
奶
凍
燕
窩
（
位
上
） 

吳·現代潮菜 

註：報名前請參閱本公司網頁 http://www.premiumholidays.com/tour_terms/內之最新版本的重要責任及細則條款。上述之膳食安排，如遇節日、裝修
或特殊情況，將安排其他膳食替代。行程及膳食之先後次序，會按當地實際情況而可能有所改動，如遇特殊情況下關閉或假期或門票售罄，將會以其他節
目代替。如遇展覽會或其他特殊情況，而未能提供行程表上的城市或酒店住宿，將安排鄰近或週邊城市之同級酒店住宿，客人不得藉此要求退款或賠償。
以上所有圖片及地圖只供參考。*秋色樹葉花卉變色屬季節性大自然現象，若遇天候因素致樹葉花卉未變色或凋零，會前往原景點純欣賞。#若紀曉華先生，
因個人身體狀況或其它不能遇見因素導致未能隨團，客人不能藉此退出，敬請見諒。                                       RGDA03K_20250325 

不夜粥大排檔 

爆
炒
鵝
腸
、 

糖
心
天
婦
羅
富
貴
蝦
、 

紅
蟹
餃
（
位
上
）、 

金
不
換
炒
貴
妃
貝
、 

原
汁
胡
椒
豬
肚
尖
、 

參
片
水
鴨
燉
石
橄
欖
（
位
上
）
、 

豆
腐
魚
蠔
仔
羹
（
位
上
）、 

魚
鰻
燴
梅
汁
、 

蒜
片
炒
鮮
尤
、 

鵝
血
煲
、
炒
青
菜
、 

落
湯
錢
（
小
吃
） 
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